
  

Cuisine faite Maison 
à partir de 

produits frais

Café 1,50€

Noisette 1,60€

Café décaféiné 1,60€

Grand café 2,50€

Café crème 2,80€

Cappucino 3,50€

Chocolat 3,00€

Chocolat ou café viennois 3,50€

Thé/infusion 2,80€

Irish coffee 6,50€

1664 1,80€ 2,90€ 5,50€

Grimbergen 2,00€ 3,50€ 6,90€

Panaché 2,00€ 2,90€ 5,50€

Monaco/Tango 2,90€ 5,50€

Picon bière 3,90€ 6,90€

Guinness 33cl 3,90€

Tiger Bock Brune 27,5cl 3,20€

Lindemans kriek 25cl 3,20€

Desperados 33cl 3,90€

Hoegaarden Blanche 33cl 3,90€

Heineken 33cl 3,90€

Bière sans alcool 25cl 2,90€

Get 27 / 31, marie brizard, menthe pastille
4,00€

Sève feu de joie 4cl
4,00€

Eaux de vie 4cl 4,00€

Cognac / Armagnac VSOP 4 cl 4,00€

Cognac XO 4cl 5,50€

Rhum supérieur 4cl (Don Papa, Diplomatico..) 5,50€

Rhum arrangé 4,50€

AOP Cotes du
Rhône
Domaine de la
Berthète

Grenache/ Syrah
Vin Tanique avec des notes
de fruits rouges et
d’épices

2.50€  11.90€

AOP Mareuil
ROUGE
Château de
Rosnay
«La Favorite»

Cabernet Franc/ Gamay
Vin léger et soyeux,
peut accompagner les
poissons

/ 13.90€

AOP Côtes de
Bourg
Château de la
haute Libarde

Notes de fruits rouges et
notes grillées, vanillées

/ 14.90€

AOP Médoc CRU
BOURGEOIS
Château du Périer

Arômes complexes et
bouche profonde et
persistante.

4.50€ 19.90€

AOC Champagne
Brut ou 1/2 sec
Servenay & fils

Robe or pâle, parcourru
de bulles fines, nez
florale, fruité et mentholé.
Bouche bien équilibré,
Franche à l’attaque,
enrichie de notes
persistantes de fruits secs
et de patisseries

6.50€ 35€

VIN IGP Vin de pays
Charentais
(Blanc, Rosé ou
Rouge)

Vin direct du producteur,
aggréable et léger

2.5€
(25cl)

4.9€
(50cl)

CIDRE / À la bolée ou en 1/2 litre 2.5€
(25cl)

4.9€
(50cl)



Plat + Dessert (ou entrée + plat) 18,00€

  

Muscadet
AOP côtes de
grand lieu sur lies
Domaine des
Garotteries

Nez agréable aux aromes
de fruits exotiques et
d’agrumes. Bouche fine et
fruité avec une finale
perlante

3€ 12.90€

Bordeaux AOP
Entre deux mers
Château de Fontoy

Arômes d’agrumes et de
fleurs blanche avec une
belle vivacité

3€ 11.90€

IGP Pays d’OC
Domaine de la
Clapière
(Chardonnay/Gren
ache et Viognier)

Arômes d’ananas, de
fruits murs, bouche
complexe et minérale. 
En conversion agriculture
biologique (Terra Vitis)

3.50€ 12.90€

IGP Côtes de
Gascogne
Plaimont Les
Charmes

Vin d’apéritif par
excellence, attaque sucré
puis finale salivante

3.50€ 14.90€

IGP Pays d’OC
Moment de plaisir

Robe pétale de rose, nez
fruité et intense, bouche
souple et Fruité

3€ 12.90€

AOP cabernet
d’Anjou
Michel laurent
(Fuité/sucré)

Vin rosé tendre,
gourmand et fruité, idéal
pour l’apéritif

3€ 13.90€

AOP Mareuil ROSÉ
Château de Rosnay
«La Favorite»

Aromes de fruits, souple
et délicat

/ 13.90€

AOP Côtes de
Provence
Les Galets de
provence

Un grand classique
Fleural et épicé

/ 14.90€
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